Menikarte Kw 27 0.06. — 06.06.25 ? F?:eééaﬁ};?ltn?el

Montag 3006.25 W g
Hahnchen-Brustfilet mit Zwiebel-Butterstippe dazu (}y’
Cole Slaw-Salat und Pommes Frites t :
Pfirsich-Maracuja-Quark A ? P L \ |
Dienstag 01.07.25 %7, U »
,»Zitronen-Hahnchen-Rollchen® von der Oberkeulen mit 23 ' '
Zitronen und Rosmarin, kalte Joghurtsauce und Gemiisereis R
Mohncreme mit Himbeere ., i
Mittwoch 020725
Schweins-Hacksteak ,Barbecue Art* mit Topping
Bauchspeck-Schotensauce und Rostzwiebel-SuBkartoffelpliree ! 1\ 4 '
!

Schokopudding mit Vanillesauce ., { ?‘ o
Donnerstag 03.07.25 i j,&
Hahnchenbrust ,,Cordon Bleu Art“ gefiillt, paniert gebacken an 4, g’ :
hauseigenem Nudelsalat mit Mais und Erbsen dazu Ajvardip ’ @)\, _
Kase-Mirabellenkuchen,, i\‘ :
Freitag 04.07.25 L

Tiliapiafilet ,,Asia Art“ mit Sesampanade dazu asiatische
Gemiusesauce, Basmatireis und Goma Wakame
Obstsalat mit Sahne ;.44
Sonntag 06.07.25
Hahnchenbrustfilet mariniert gebraten mit Kohlrabisauce
dazu Krauter-Kartoffeln
1 Durstléscher-Getrank .,

—— = B— w—
Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide / Weizen / Roggen b) Krebstiere c) Eier d) Fisch e€) Erdnisse f) Soja g) Milch h) Schalenfriichte / Mandeln i) Sellerie j) Senf k) Sesam ) Sulfite m) Lupine n) Weichtiere
Zusatzstoffe: o) mit Farbstoff p) mit Konservierungsstoff q) mit Antioxidationsmittel r) mit Geschmacksverstarker s) geschwefelt t) geschwarzt u) gewachst v) mit SiBungsmittel w) mit Phosphat x) koffeinhaltig y) chininhaltig
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Suppeh Kw 27 v Frischgefliigel

Tdglich
Rindfleischsuppe ,Ungarisch”

Allergene: enthdlt glutenhaltigen Weizen

Montag
Anatolische Linsensuppe

Allergene: enthdlt Sellerie

Dienstag
GekUlhlte Gurken-Joghurtsuppe

Allergene: enthalt glutenhaltigen Weizen, enthalt Sellerie, enthalt Milch

Mittwoch
Karotten-Mangosuppe

Allergene: enthdlt Milch, enthalt Konservierungsstoff

Donnerstag
Kase-Lauchsuppe mit Croutons

Allergene: enthdlt Milch, enthdlt Sellerie

Freitag
Chili con Carne Suppe

Allergene: enthalt glutenhaltigen Weizen
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